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TAG Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudelauflauf Vegetarisches
in Tomatenrahmsauce mit Bohnengericht & ~ Fischfilet Region A Hahnchenbrust (Natur)
Brokkoli, Geflugelstreifen . . mit Sc. Hollandaise, Vegetarischer )
- Sojahack, Bohnen, Mais, . N v ) . mit Rahmblumenkohl
und Gouda Uberbacken, Panrika. T : ¢ Mischgemdse, dazu Linseneintopf & und Kartoffelpiiree
dazu Salatmix aprIIB a, o;pa_e, au Kartoffeln mit Brétchen P
(French Dressing) asmatireis ip N
V
M EN U Auflauf: Weizen, Milch, Sellerie Bohnengericht: Weizen, Soja, Fisch: Weizen, Fisch, Milch, Senf Suppe: Sellerie Blumenkonhl: Milch, Sellerie
. Dressing: Eier, Senf, Milch Sellerie Sauce: Milch, Eier, Sellerie Brotchen: Weizen Puree: Milch
KiGa
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Fruchtjoghurt verschiedene Stiicke Obst Quarkspeise Schokopudding versch|eg%rs1te Sticke
Dessert
Milch Milch Milch

Folgende Zusatzstoffe KONNEN enthalten sein:

© ohne Schweinefleisch

Vv vegetarisch

1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstarker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Stissungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt




